Twarca Chardonnay, ktére w1976 roku wygrato
paryska degustacje, zatozyt wkrotce potem wias-
ng winiarnie w Napa Valley. Chateau Montelena oferuje
w przytulnej winiarni jedynie szes¢, ale za to wySmieni-
tych win. W cenie jest degustacja prosto z beczki, za co
w innych miejscach stono zaptacimy. Podczas zbiorow
mozna tez, jak za dawnych lat, pougniatac stopami wi-
nogrona. Na pamigtke mozemy sprawic sobie koszulke
zwinnym odbiciem wiasnej stopy.
Grgich Hills
1829 Saint Helena Hwy,
Rutherford, CA
www.grgich.com
Koszt degustacji: $15

Gundlach Bundschu to najstarsza rodzinna wi-
niarnia w Kalifornii. Winnica jest malowniczo po-
tozona na zboczach wzgérz. Rodzina Bundschu ktadzie
nacisk na ekologiczng produkcje wina. Mozna zwiedzac
zaréwno pola uprawne, jak i piwnice, w ktérych odbywa
sie degustacja.
Gundlach Bundschu Winery
2000 Denmark Street
Sonoma, CA
www.gunbun.com
Koszt degustadji: $10

Jesli oprécz degustacji wina interesuje cie nieza-
e pomniane show, odwiedZ winiarnie rezysera Fran-
cisa Forda Coppoli. Stworzyt on w Sonomie prawdziwy
winny park rozrywki. To degustacja w hollywoodzkim
stylu. Winiarnia oferuje m.in. biate wino Sofia (nie myli¢
z popularng butgarska marka), nazwane na czes¢ corki
rezysera. Wbrew efekciarskim pozorom, wina Coppoli
maja niezte recenzje.
Francis Ford Coppola Winery
300 Via Archimedes
Geyserville, CA 9544
www.franciscoppolawinery.com
Koszt degustadji: od $5
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Kalifornia to ziemia obiecana dla wielbicieli wina i wyra-

finowanych smakéw. Winnice maja tutaj gwiazdy rocka,

potomkowie europejskich emigrantéw, marszandzi sztuki

wspdlczesnej i lokalni patrioci. W Kalifornii kultura wina

to nie tylko jego produkcja i konsumpcja — to tez koncer-

ty, galerie, muzea, restauracje gourmet i filmowe plenery
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Zatozona w1882 roku winnica Chateau Monte-
lana w Calistoga, w kalifornijskiej dolinie Napa,
to Swigtynia amerykanskiego winiarstwa.
Chardonnay z tej wtasnie winnicy zwyciezyto
w legendarnej paryskiej degustacji 21976 roku,
dystansujgc wielkie francuskie marki. To wyda-
rzenie odmienito historie win z Kaliforniii catych
Stanéw Zjednoczonych —dzieki zwyciestwu
Montelany az po dzis dzien kalifornijskie wina
S3 uznawane za jedne z najbardziej cenionych
narynku. A butelke stynnego trunku z1976 roku
mozna podziwia¢ w Smithsonian National Muse-
um of American History.

Sauvignon Blanc to lekkie, orzeZzwiajgce wino,
przyjemnie kwaskowe, o pogodnej, Swietlistej
barwie. Probuje je podczas rejsu statkiem po
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foto: mat.prasowe California Wine Institute
www.discovercaliforniawine.org

zatoce San Francisco. Stonce we wczesnych
godzinach popotudniowych grzeje juz naprawde
przyjemnie, poranna mgta otulajgca miasto oraz
sgsiednie doliny Sonoma i Napa rozwiewa sie cat-
kowicie. W porcie Fisherman's Wharf jem lunch
najednym ze straganéw rybackich: kremowa
zupa krabowa (clam chowder) podana w matym,
kragtym bochenku chrupigcego chleba. Do tego
Swietnie schtodzone, intensywnie stoneczne

i bogate w aromaty chardonnay, dyskretnie ukry-
te w papierowej torbie.

W Kalifornii uprawia sie z powodzeniem wiek-
szos¢ znanych w Europie odmian winorosli
—Viognier, Sémillon, Riesling, Moscato. Z tymi
aromatycznymiwinami szczegdlnie przyjemnie
kojarzy mi sie kilka miejsc na mapie p6tnocnej

Kalifornii —winnice Kendall Jackson, przypomina-
jace gotowa scenografie do westernu miastecz-
ko Healdsburgirestauracja Tides Wharf w Bode-
ga Bay. Posiadtos¢ Kendall Jackson, roztozona na
ponad 120 akrach w dolinie Sonoma, przyciaga
smakoszy nie tylko winami o miedzynarodowej
renomie, ale takze bogatym programem war-
sztatow kulinarnych. W ogrodzie i sadzie mozna
uczestniczy¢w zajeciach rozpoznawania zapa-
chéw typowych dla poszczegdlnych odmian win,
atakze poznacaz 26 odmian winorosli.
Healdsburg potozone jest 65 mil od San Francisco
i stanowi jeden z najwazniejszych winiarskich
osrodkéw regionu Sonoma. Cata struktura urba-
nistyczna tego miasteczka podporzadkowana
jestenoturystyce. Przytulne hotele, liczne re-

stauracjeibary zregionalnymiwinamiiserami,
butiki, salony spa, a nawet sklepiki zgadzetami
dla psiarzy i kociarzy, w taki czy inny sposob
nawigzuja do wytrawnego tematu przewodnie-
go. Towymarzony kierunek weekendowy dla ko-
neseréw dobrej kuchniiszlachetnych trunkéw.
Niewielki, bardzo eleganckiinowoczesny Hotel
Healdsburg, nalezacy do prestizowej sieci Design
Hotels, to zas idealny punkt wypadowy na wy-
cieczki po dziesigtkach wiekszych i mniejszych
winnic.

Nie zawsze trzeba korzysta¢ z samochodu
—zarébwno w Sonomie, jak i Napie organizowane
sg winiarskie wypady rowerowe. Podczas takich
wycieczek warto odwiedzi¢ mniej znane w Euro-
pie winnice, jak cho¢by Quivire, ktéra specjalizuje
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HENRY MILLER

1 JACK KEROUAC
TO DWAJ WIELCY
AMERYKANSCY
PISARZE, KTORZY
NAZWA BIG

SUR, ODCINKA
WYBRZEZA
KALIFORNII,
ZATYTULOWALI PO
JEDNEJ ZE SWOICH
KSIAZEK.

Z ZINFANDEL, KALI-
FORNIJSKIE) ODMIANY
WINOROSLI OTRZYMUJE
SIE WINA O ROZNYM
CHARAKTERZE - OD LEK-
KICH, JAK WINA BIALE

| ROZOWE, PO MOCNE

| TANINOWE WINA
CZERWONE. ZAWSZE
WYCZUWA SIE W NICH
AROMAT OWOCOW
JAGODOWYCH.

1\ KALIFORNIJSKIE WINNICE KUSZA NIE TYLKO ZAWARTOSCIA SWOICH
PIWNIC, ALE TEZ MALOWNICZA, RUSTYKANAARCHITEKTURA, KTORA
CHOC CZASEM KICZOWATA, ZNAKOMICIE DOPELNIA BAJKOWEGO KLIMATU
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sie w produkcji win zgodnie z zasadami biodyna-
miki i ekologii. Zwiedzanie takiej manufaktury to
Swietna lekcja swiadomosci konsumenckiej.
Zelaznym punktem pobytu w Sonomie dla kaz-
dego kinomana powinna by¢ wizyta w Bodega
Bay, gdzie Alfred Hitchcock nakrecit,Ptaki”. To
jednaz najpiekniej potozonych miejscowosci na
wybrzezu pétnocnej Kalifornii. Z kazdego stolika
tamtejszej restauracji Tides Wharf rozcigga sie
widok na ocean. Aw menu same delikatesy —
gtéwnie ryby i owoce morza z nocnych potowow.
Mimo ze konkurencja nie préznuje, trudno zna-
lez¢ w tym regionie lokal, gdzie podawano by lep-
sze ostrygi, przegrzebki, wedzoneryby i kraby.
Kazdy gos¢ otrzymuje pocieszny sliniak sporych
rozmiaréw, ktéry ma ochronic jego odziez przed
poplamieniem serwowanymi skorupiakami.
Uczte zas uzupetnia kieliszek semillon.

Wsiadam w przemierzajacy doline Napa Wine
Train. Pociag ten, przypominajacy sktady

z czasow koleizelazneji Dzikiego Zachodu,
podzielony jest na wagony, ktérych nazwy odpo-
wiadajg winnym szczepom. Jest wiec i Cabernet
Sauvignoni MerlotiPinot Noir. Postanawiam
przerzucic sie zwin biatych na czerwone. Pasa-
zerowie swobodnie przemieszczaja sie po catej
dtugosci pociagu, przenoszac swoj niezbedny
podreczny bagaz, czyli kieliszek. Podczas jazdy
atrakgja sa nie tylko degustacje i krajobrazy za
oknem, ale takze gry towarzyskie, np. insceniza-
cje kryminatow Agathy Christie.

Docieram do siedziby firmy Beringer. To najdtuzej

funkcjonujaca winnica w dolinie Napa. W XIX
wieku zatozylijg dwaj bracia, emigranci z Nie-
miec. Dzieki ich przedsiebiorczosci tej rodzinnej
firmie udato sie zpowodzeniem przetrwac cios,
jakim dla branzy alkoholowej w Stanach byty
lata prohibicji. Zawczasu podpisali kontrakty
zinstytucjamikoscielnymii produkowaliwino
dla potrzebliturgicznych. Dtugoletnie doswiad-
czenieiznajomosc rynku zdecydowaty, ze
wspotczesnie to wiasnie firma Beringer jest jed-
ng z czotowych winnic regionu. W historycznym
domu rodziny na gosci czekaja nie lada atrakgcje.
Zainteresowani majg szanse dowiedziec sie, jak
kojarzy¢ ze soba potrawy i wina. To wyjatkowo
apetyczna lekdja.

Po wizycie w takim laboratorium, Cabernet
Sauvignon sgczone na werandzie domu o archi-
tekturze rodem z bajek braci Grimm, to jedno
znajmilszych wspomnien tej podrézy. Chcia-
tabym kiedys miec szanse wzig¢ udziatcho¢

w jednym wyktadzie w potozonym po sasiedzku
Culinary Institute of America, czylialma mater
najwiekszych szeféw kuchniw Stanach.
Tymczasem czekajg mnie odwiedziny w ukrytej
posréd gestego sosnowego lasu posiadtosci
Hess Collection. Obok winnicy, winiarniizna-
komitej restauracji znajduje sie tam ekspozycja
sztuki nowoczesnej wiasnosci Donalda Hessa,
marszanda sztuki. Wéréd artystéw, ktorych
prace eksponowane sg na czterech pietrach
nowoczesnego budynku galerii, znajduja sie
naprawde wielkie nazwiska, m.in. Francis
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Bacon i Magdalena Abakanowicz. Program arty-
styczny proponuja swoim gosciom takze dwie
inne bardzo cenione firmy winiarskie z Napy
—Mondavi i Wente.

Winnica Roberta Mondaviego to obowigzkowy
punkt wycieczki po Kalifornii. Jej zatozyciel,
zmarty w 2008 roku w wieku 95 lat, to nestor
amerykanskiego winiarstwa. Stany Zjednoczo-
ne zawdzieczaja Mondaviemu awans do Swia-
towej ligi w przemysle winiarskim i dynamiczny
rozwo6j branzy. Rodowa siedziba winnicy nadal
ujmuje uroda wielkich wtoskich posiadtosci.
Winnica Wente, ulokowana w niewielkiej Liver-
moore Valley, blizej San Francisco, takze posiada
dtuga, bo125-letnig historie. Gosci przycigga tu
nie tylko portfolio wy$mienitych win, ale takze
spore pole golfowe i regularnie odbywajace sie
pod gotym niebem koncerty pod hastem ,Disco-
ver the wine, discover the music”. Wystepowali tu
m.in. Liza Minelli, Chris Isaak, Paul Simon.
Wérdd kalifornijskich winiarzy wielu jest wto-
skich emigrantéw iich potomkéw. Znana firma
Seghesio zostata zatozona przez wtoskie matzen-
stwo, ktére zaczynato od prowadzenia karczmy
,Chianti" przy stacji kolejowej. Dzi$ biznesem na
miedzynarodowa skale zarzgdza juz najmtodsze
pokolenie — Camille Seghesioijej brat. Camille
czesto bywa w Polsce, a jej Zinfandele nalezg do
najlepszych na naszym rynku.

Podobng droge przeszli bracia Gallo, kto-

rych firma, zatozona w1933 roku, to obecnie
najprezniej dziatajgce innowacyjne przedsie-
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VITIS VINIFERA DOTAREA DO KALIFORNII Z POLUDNIA, WRAZ Z MIS]O-
NARZAMI. P\ERWSZAW\NNICEéW KALIFORNIZALOZYt W1769 R. FRAN-
CISZKANIN, OJCIEC JUNIPERO SERRAW MISJI KATOLICKIE] W OKOLICY
SAN DIEGO. WINOROSL PRZEZNACZONA DO UPRAW SPROWADZONO Z
MEKSYKU, NOSI ONA ZRESZTA DO TEJ PORY NAZWE MISION.

biorstwo winiarskie na swiecie. Gigantyczny
sukces rynkowy marki Gallo jest juz sam w sobie
wystarczajgcym powodem, by odwiedzi¢
jedna zich profesjonalnych sal degustacyjnych,
odby¢ przejazdzke po terenie winnic roztozo-
nych malowniczo na pagérkach czy zajrze¢ do
McMurray Ranch, gdzie w starym ranczo utwo-
rzono rodzaj romantycznego skansenu wypisz
wymalujjak z filmu ,Domek na prerii”. Mozna sie
tu przekonad, jak w latach g4o. i 50. XX wieku zyli
amerykanscy farmerzy.

W miejscowosci St. Helena, w winnicy Conn
Creek, podczas zajec przedstawiajacych
wachlarz czerwonych win zréznych regiondéw
doliny Napa, mozna z kolei zdoby¢ spraw-
nos¢winiarza. Kreujemy, niczym alchemik,

za pomoca fachowych narzedzi i materiatow,
nasze wtasne wino, a raczej mieszanke (inaczej
kupaz). Na koniec zabawy butelke napetniong
wiasnym ptynnym dzietem osobiscie sie korkuje
oraz podpisuje. Nadajemy takze nazwe, ktérg
umieszczamy na etykiecie. Moja mikstura wcigz
lezakujeiczekanalepsze czasy. Nazwatam ja
,Blood Sugar Sex Magic”.

Potozone niedaleko od miejscowosci St. Helena
miasteczko Yountville to mekka gourmadzi-
stow lub, jak méwig Amerykanie, foodies, czyli
zakreconych na punkcie jedzenia. To wtasnie tam
znajduja sie dwie restauracje, ktérych nazwy
elektryzuja smakoszy na obu pétkulach — French
LaundryiBouchon, obie sygnowane nazwiskiem
Thomasa Kellera. Rezerwacja miejsca w jednym
ztych kultowych lokali graniczy z cudem, ale
jeslinalezysz do szczesliwcow, ktérym sie udato
to —jak wiesS¢ niesie — dostapisz nieziemskich
rozkoszy. Mnie sie niestety nie powiodto, cho¢
juz bytam w ogrodku i juz witatam sie zgaska.
Dostownie. Zwiedzitam mianowicie nalezgce do
restauracji biodynamiczny sad, ogréd warzywny
i gospodarstwo pomocnicze.

Na szczescie przytulny, niewielki Hotel Luca,
przypominajacy nieco meksykanskie pueblo,

to nienajgorsze miejsce, aby pocieszyc sie po
nieudanej probie zdobycia French Laundry. Basen
pod gwiazdami, leniwa lounge musicimerlot
pozwolg rozgoni¢ smutki.

Wszystko, co dobre, musi sie dobrze skofczy¢.
Siedzac w barze stylowego Hotelu Monaco

W sercu San Francisco, siegam wiec po pinot noir
z Sonoma Valley, wino efektownie wypromo-
wane przez film ,Bezdroza” (,Sideways"). Czuje,
ze po powrocie piosenkg numer jeden na mojej
playliscie bedzie ,California Dreaming”.

POULET ROTI, CZYLI PO PROSTU PIECZONY
KURCZAK WG BOUCHON

Sktadniki: 1 Swiezy kur-
czak, gruboziarnista sol
i Swiezo mielony pieprz,
2 tyzeczki zmielonego
tymianku, masto, musz-
tarda Dijon.
Przygotowanie: To
proste, klasyczne danie
zfrancuskiego bistro jest jednym z ulubionych
wyboréw Thomasa Kellera. Nastaw piekarnik na 230
stopni. Optucz kurczaka i porzadnie go osusz. Im
mniej bedzie parowat w piekarniku, tym lepiej. Posol
i popieprz Srodek kurczaka, a nastepnie go zwiaz.
Pamietaj, zeby skrzydetka i n6zki byty blisko korpusu
—nie wysusza sie w piekarniku. Teraz pos6l wierzch
kurczaka (1tyzka), tworzac rownomierng warstwe
na catej powierzchni. Dodaj pieprzu dla smaku.
Piecz od 50 do 60 minut. Dodaj tymianku i podlej
kurczaka sosem wtasnym. Zostaw go na 15 minut na
desce do krojenia. Odetnij sznurek. Pokroj kurczaka
i nie zatuj masta na Swiezo pokrojone mieso. Poda-
waj zmusztardg Dijon i zielong safata.

Wino: Do poulet roti polecamy kalifornijskie
chardonnay, biate wino znane z bogatego, inten-
sywnego smaku, np. Frei Brothers Reserve Russian
River Valley Chardonnay 2009 lub Acacia Vineyard
Chardonnay 2008.

L0SO0S$ Z GRILLA Z SOSEM JOGURTOWYM
JAMIEGO OLIVERA

Sktadniki: filet z tososia
ze skoérg, skorka i sok

z cytryny, peczek listkow
fenkutu lub bazylii, olej,
sol morska i Swiezo
mielony pieprz, ogérek
obrany ze skoérki (w paski
wzdtuz), jogurt naturalny, L&
straczek chili (posiekanej, bez pestek), peczek miety
lub oregano, oliwa extra virgin.

Przygotowanie: Utz fososia skorg do dotu

i ponacinaj mieso. Posyp skérka z cytryny, listkami
fenkutu lub bazylii, powciskaj w naciecia. Natrzyj
rybe oliwg, posyp solg i pieprzem. Kiedy grill bedzie
rozgrzany, utdz tososia na ruszcie, skorg do dotu. Po

4 minutach przewrd¢ filet i piecz przez kolejne 2—3 mi-
nuty. Zdejmij skore z fileta i przypiecz na chrupko.
Kiedy tosos ostygnie, porozrywaj skorke na kawatki.
Przekréj ogorek wzdtuz, a nastepnie pokréj drobno

i wymieszaj w misce z jogurtem. Dopraw do smaku.
Podawaj z sosem, posypawszy reszta chilii pozosta-
tymi listkami fenkutu lub bazylii. Pokrop oliwa.

Wino: Wbrew regutom do tososia podajemy lekkie
czerwone wino, np. Beringer Napa Pinot Noir 2006.

99 WIECE) O KUCHNIACH SWIATA NA

]Podrgze./gé




